Restaurant KAWAMOTO

43 — 45, Rue de la Roquette
75011 PARIS



[.a carte

Entrées

Edamame
Emincés de concombre et d'algues marinés

Hors d’ceuvre variés composés de produits
de saison

Mi-cuit de Beeuf avec sauce Ponzu
Mi-cuit de saumon avec sauce Ponzu
Mi-cuit de thon avec sauce Ponzu

Aubergine fondante avec nappage a la
sauce miso de Kyoto gratiné

Assortiment de sashimi (petit)
Sashimi de thon (g piéces)
Sashimi de saumon (9 piéces)

Soupe miso

Plats

Grillade de saumon 4 la sauce Teriyaki
Grillade ou mijoté de daurade

Grillade de filet de canette a la sauce

Teriyaki

Grillade de I’entrecéte a la sauce Teriyaki

Assortiment de sashimis

Assortiment de sushis

Chirashi
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Menus déjeuner 24 euros

2 entrées + 1 plat au choix + 1 dessert

Entrées

Assortiment d’entrées variées

Aubergine fondante avec nappage a la sauce

miso de Kyoto gratiné

Plat au choix

Grillade de saumon a la sauce Teriyaki
Grillade ou mijoté de daurade

Grillade de filet de canette 4 la sauce Teriyaki
Grillade d’entrecéte 4 la sauce Teriyaki (+3

euros)
Assortiment de sashimis

Chirashi

Assortiment de sushi

Dessert du jour
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Tous les menus sont accompagnés de riz (& Pexception des menus sushis et chirashis)

et de soupe.
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Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous en prévenir. Merci.
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Menu du soir 59 euros

Menu découverte®* — 7 mets HBEAETI—A- ;@

Amuse-bouche

Assortiment d’entrées variées

Assortiment de sashimis

Aubergine fondante gratinée a la sauce miso de Kyoto
Grillade du jour

Sushis (4 piéces)

Dessert du jour
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*Les menus peuvent varier selon les produits du jour. Ici vous sont présentés des

exemples de menu.
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APERITIF — BF;H

Cocktail maison BXEHO TN 12¢cl 6€
Coupe de Champagne v /N o= 12cl 9€
Umé-Shu petillant R E 20cl  8€
Umé-Shu we 6cl 5€
Yuzu-Shu V] 6cl 7€
Biére japonaise FUZE—=NL 33cl 5€
Whisky japonais coupé a I’eau N F—Jl (BE) 30c 7€
gazeuse

Shochii coupé a I’eau gazeuse BNT (BE %) 30cl 6€

Le Shochill est une eau de vie japonaise distillée principalement a partir de riz, d'orge, de
sarrasin, de patate douce ou sucre brun. Le Shochl que nous servons est distillé a partir d’orge,
provient de Kyuishii au Japon et contient de 25 % d'alcool.

Saké au verre

Sawanoi BH (FEXRISE) I1cl 8€
Koki Bz (FEKE) 11cl  8€
Kubota ARE (FERKSE ) 11cl 11€
Bijofu EXK  (RFBIREK) I1cl 11€
Dassai B (FRKGE ) I1cl  13€

Vin au verre

Vin blanc JSAI74>H 12¢l 6€
Vin rouge TSR0 5k 12cl 6€
Vin rosé JSAV4 a8 12¢cl 6€



Champagnes et mousseux

Bonnevie Bocart (Champagne)
Bonnevie Bocart (Champagne)

Wolfberger (Crémant d’Alsace)

Yins blancs

Bourgogne

Chablis Premier Cru
Chablis

Givry

Miécon-Lugny

Saint Bris

Vins rouges

Aloxe-Corton
Savigny-Les-Beaune

Saint-Emilion

Bourgogne Auxerre
Cétes du Rhone
Cétes du Rhone

Vins rosés

Bourgogne Rosé

2020
2020
2020
2018
2022
2021

2018
2016

2021

2022
2019
2020

2019

VIN-24>

Brut Prestige
Brut
Demi-bouteille
Brut

Dominique Lafon
Gautheron
Gautheron
Domaines F. Picard
Louis Jadot

Sorin Coquard

Dubois Bernard&Fils
Dubois Bernard&Fils
Les Hauts de la
Gaffeliére

Sorin Coquard
Guigal

Famille Perrin

Sorin Coquuard

60 €
50€
26 €
30€

55€
50€
40 €
39€
37€
27€

60 €
50€

40 €

27¢€
27¢€
27¢€

27€



Servis chaud — J#];H

Sawanoi

Servis frais — /8iH

Sawanoi
Kubota
Bijofu
Dassai

Kokii
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11€
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11€
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Dégustation de 3 saké du jour - HZE 3 A< SN (6¢cl

x 3)

15€



Dessert — 7% — K~

Glace TARIU—L
Dessert du jour fait BEREFH—KN

main

Dorayaki ES»E

Autres boissons — $EHY)

Thé vert (servi en théicre) PoEAS
Thé grillé (servi en théiere) (F5 UF
Thé au riz grillé (servi en T

théiere)

Thé glacé saveur BEE (L & S ERK)

Gingembre BIO

Evian ;i?)b?ﬁ'—'}"— (I
E7>)

Saint Pellegrino AN=UTIA—R—

Biére sans alcool JOF7ILd-=)LE—=)

Coca, coca zéro dAH3—2

Jus d’orange (Bio) FLoOD1—-A

Café, décaféiné d—k—

33cl

50 cl

50 cl
33cl
33cl
25¢cl

6€
8€

4€

4€
4€

4€
4€

4€

4€
S5€
4€
4€
3€



